CONTROL MICROBIOLOGICO AMBIENTAL
DE AIRE Y SUPERFICIES
EN INDUSTRIAS DE ALIMENTOS

Para la mayoria de las industrias productoras de
alimentos es de gran importancia disefiar y ejecutar
un Plan de Monitoreo Microbioldgico Ambiental que
permita controlar la calidad del aire y superficies
durante todo el proceso de elaboracion hasta el
fraccionado,a fin de garantizar la calidad e inocuidad
de sus productos.

Destinatarios:

Estudiantes, Bidlogos, Microbidlogos, Ingenieros en
Alimentos, Bromatélogos, Bioquimicos, IngenierosQuimicos,
Técnicos gque se desempefie en Laboratorios de Control“de
Calidad, Supervisores de Produccion.

Duracion: 6 horas divididas en 2 médulos (3 h c/u).
en Modalidad Virtual o E-learning.




Objetivos:
Generales

Transmitir los conceptos tedricos y experiencias practicas
sobre la construccion e implementacion de un Plan de
Monitoreo Ambiental de superficies y aire en una industria de
alimentos.

Brindar herramientas de control a nivel microbiol6gico
ambiental para garantizar la inocuidad del alimento

Especificos:
= Obtener informacidn de las condiciones higiénico/
sanitarias del proceso de elaboracion del alimento.
= Detectar las fallas en los procesos de limpieza.
= Conocer los microorganismos presentes en el ambiente.
= Aplicar medidas correctivas ante DesVios.
= Reducir la probabilidad de reclamos y Recall.
= Asegurar la inocuidad del alimento.
= Crear en los diferentes nieles operacionales una

Cultura de la Inocuidad.




Contenidos Parte |

1.

Componentes y objetivos del Monitoreo
Ambiental. HACCP/FSMA/ Otras

Normas Internacionales

Microorganismos Indicadores/ Patdgenos yde
Deterioro.

ETA-Concepto. Tipos deciclos.

Concepto de zonificacion en una industria de
alimentos.

Métodos de muestreo microbioldgico en
superficies vivas e inertes, regulares e
irregulares.

Dispositivos para realizar muestreos en
superficies, procedimientos.

Expresion de los resultados en

muestreo en superficies.

Analisis de Tendencias
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10.

11.

12.
13.

14.
15.

16.

Microorganismos de Deterioro (H/L-
BAL)

Muestreo del aire por método pasivo y
volumétrico (impactacion, centrifugo,
filtracion)

Tipos de Muestreadores y protocolo para
muestreo del aire.

Factores que influyen en los desvios.
Parametros microbioldgicos y expresion de los
resultados para muestreo de aire

Andlisis Causa- Raiz (5 porqué / Ishikawa)
Medidas Correctiva para Aire

Registros/ Capacitacion

el




Asistencia y aprobacion:

Al finalizar el curso los estudiantes deberan
completar un cuestionario de afianzamiento
de conceptos.
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